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Der internationale Fleischhandel hat den 24-Stunden-Tag

Carnoglob schon seit fast 60 Jahren fiir Import und Export

Seit 1949 ist das Unternehmen Car-
noglob am Mark! tatig. Als Kompen-
salionsgeschafle im iniernationalen
Warenverkehr nahm fiir die Firma
das Fleisch zwar hohe Bedeulung
ein, aber der Handel ersireckle sich
iiber die Branche hinaus, mit
Schwergewich! in den Basler che-
mischen Fabriken. Inzwischen ist
Carnoglob in praktisch allen Fleisch-
gattungen professionalisiert, und
zwar fiir Import wie auch fiir Export.
Besondere Akzenie seizen zurzeif
das Bison- und das Plerdefleisch.

Es geht auf das Jahr 1949 zuriick, als
Walter Schneider die Zeichen der Zeit
fiir den internationalen Handel im Zu-
sammenhang mii Kompensationsge-
schiiften erkannt hatte, Dabei wurden
Waren iiber die Branchen hinweg ge-
handelt — fiir thn waren die chemi-
schen Fabriken von Basel die Haupt-
partner. was nach geografischen Uber-
legungen gut nachvollziehbar ist. Dag
Unternehimen 15t heute noch in Basel
domiziliert, seit drei Jahren nicht mehr
heim Giiterhahnhof, sondern im direk-
ten Umfeld des Schlachthofs Basel.
Hier werden die Kontakie aus aller
Well gesammelt und zuhanden der
Schweizer Kundschaft be- und ver-
wertet. Wobei festzuhalten ist, dass
nicht nur der Import von Fleisch der
gingigen Gattungen wichtig ist. son-
dern auch der Export von grossen Po-
sitionen saisonaler Uberschiisse oder
cenerell schwer verkiuflicher Pro-
dukte.

Carnoglob als Expansionsbecken

fiir Handelsschwankungen zu definie-
ren, wiire akkural, weil Importiiber-
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CashMan Start Metzger

GashMan Start Me
so lber die Jahre mit der Metzgerei Hegg
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schussmengen aufgefangen und Min-
dermengen ausgeglichen werden.
Man darf deshalb durchaus vom
klassischen Fleischhandelsbetrieb in-
ternationaler Priigung reden.

Grundsatzgedanken zur Carnoglob

Man mag die Aktivititen im oben ge-
nannten Import- und Exporigeschift
durchaus als prioritdr versichen, soll
aber nicht vergessen, dass das Dienst-
leistungspotenzial zum Wohle der
Kunden ebenfalls ganz oben auf der
Liste vermerkt ist. Denn je schneller
die Mirkte sich veriindern, desto wich-
tiger wird es, mdglichst ohne Verzug
zu Hintergrundinformationen zu ge-
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Riesig sind die kanadischen Weiden. Von Massentierhaltung eine Rede.

dular aufge

Jangen. um zu den richtigen Entschei-
den zu gelangen. Dispositionen sind
nur dank Weitsicht verlidsslich und
rasch zu treffen, und diese basiert auf
dem Carnoglob-eigenen Informaiions-
systeimn.

So werivoll diese Komponenten
auch sind, so verldren sie substanziell
an Bedeutung. wenn das Verhilinis
zwischen Lieferanten und Kunden
nicht explizit personalisieri wiirde.
Deshalb legt die ganze Belegschaft
erossen Wert auf fundiertes Wissen
tiber ihre Partner. Man will genau wis-
sen, wer die Kunden sind, welche Stiir-
ken und Schwiichen diese aufweisen
und wie sie ihre Erwartungshaltung

aut'und konnte
nin Menzingen

“Mit CashiMan Start Metzger haben wir den Wechsel

. auf eine moderne und ausge
vor Jahren vollzogen! In di

Branchensoftware schon
ser Zeit konnten wir uns jeder-

zeit auf den freundtichen und kompetenten Suppert der

Firma CashMan Solutions AG verlassen.”

bzw. ihre Anspriiche definieren. Hier-
fiir wird der partnerschafiliche Dialog
gehegl und gepflegt.

Im Gesprach
mit dem Carnoglob-Team

«Bei uns stimmt prakiisch alles», ver-
nmimmt der Besucher vor Ort. Das
Team sei dynamisch und jederzeil
hochaktuell - ein Super-Team eben.
Diese Selbsteinschiitzung deckt sich
sehr wohl mit der Realitit. Es wiire
sonst wohl kaum méglich, dass die
ganze Equipe jeden Morgen um 06.00
Uhr pinktlich zum Tagesgespriich zu-
sammenfindet —zu Neudeutsch wiirde
man wohl den Begriff «Briefing» ein-
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Zwei von vielen Aspekien

Der hohe Vitamin-B-Anteil ist
wichtig fiir gesunde Haut und
demnach auch fiir vorteilhafies
Aussehen der Fleischkonsumen-
ten. Selbst das Nervensystem pro-
fitiert davon.

setzen. Es ist zweifellos die hohe Ef-
fizienz in den Abldufen, welche die
héchst intensive Arbeit daverhaft zu-
lisst. Man méchte fast sagen, dass
Sonderleistungen zum taglichen Stan-
dard geworden sind. So haben sich die
Mitarbeiter der gesamten Hierarchie -
sofern dieser Begriff iiberhaupt einzu-
bringen ist - der Zuverldssigkeit und
der Piinktlichkeit kompromisslos ver-
schrieben. Ein Mitglied des Teams hat
spontan und ohne dem vormaligen Pa-
tron schmeicheln zu wollen, folgende
Aussage von sich gegeben: «Walter
Schneider hat Carnoglob zwar phy-
sisch verlassen, sein Geist scheint in-
dessen noch omniprisent zu sein und
wirkt vorteithaft nach. »

Eine weitere wichtige Komponente
ist die Innovation bzw. die unterneh-
merische Flexibilitit im Unternehmen.
So ist seit geraumer Zeil Plerdefleisch
ins Sortiment aufgenommen worden
und schliesslich noch das geschiitzie
Fleisch der Bisons aus Kanada (De-
tails folgen). Dies sind Zuatzaufga-
ben, welche zwar das Lebensmittel
Fleisch betreffen, aber demmoch stark
erweiterle Fachkompetenz erfordern.
Angesichts solch eindriicklicher Dy-
namik wundert es niemanden, dass das
Unternehmen durch langjihrige, treue
Mitarbeiter gepriigt ist.

Bisonfleisch
aus Kanada

Teilnehmer der Metzgerreise 2005 er-
innern sich bestimmt gerne an den Be-
such der Bisonfarm von Armin und
Rita Miiller in der Gegend zwischen

Mir Kompensationsgeschdften im

internationalen  Warenverkehr
haite Walter Schneider mit Carno-
glob den Erfolgswveg begonnen.
Dann ging diese Option anna 1950
zu Ende. Heure stellt der Unier-
nehmer fest: «Was 1930 zu Ende
gegangen way, funkiioniert heute
wieder Siehe dal»
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Mehr «Bio» ist nicht méglich, ein valables Verkaufsargument fiir Bisonfleisch.

Calgary und Edmonton. Dort weiden
weit tiber 2000 Biiffel (so die andere
Bezeichnung) auf Hunderten von
Hektaren Grasland weit biologischer
als der Modebegriff «Bio» hierzulande
bedeutet. Das tiberaus friedliche Le-
ben dieser imposanten Tiere ver-
mochte zu iiberraschen, ihr Fleisch,
welches den reisenden Fachleuten
vom Grill zur Verkostung angeboten
wurde, faszinierte ohne Einschriin-
kung. Bisonfleisch wurde ausnahms-
los als Gaumenfreude wahrgenom-
men.

So ist Bisonfleisch aus der kanadi-
schen Pririe seit geraumer Zeit ins
Carnoglob-Sortiment aufgenommen
worden. Selbstverstindlich nicht ohne
Erfolg. Der Preis fiir diese Kostlich-
keit verkorpert eher die obere Liga,
ldsst sich aber durch die Fleischquali-
it zweifelsfrei rechtfertigen. Ver-
gleichsweise spiirlich, aber fiir hochste
sensorische Werle dennoch ausrei-
chend nut Feut besetzt, weist es alle die
wertvollen Spurenelemente wie Eisen,
Zink und Selen sowie die begehrten
und wichtigen Vitamine aus dem A-
und B-Komplex mindestens so vorteil-
haft auf wie das hierzulande (zu Recht)
viel gelobte Rindfleisch.

Ist eingangs dieses Kapitels die
tiberaus gesunde Tierhaltung fiir Bi-
sons explizit erwiihnt worden, so passt
die Festsiellung gut dazu, dass das
Fleisch dieser Tiere seinerseits mit
gesundheitsspezifischen Bestmarken
aufwartet.

Direkier Lieferweg zu Carnoglob

Gewissermassen  direkt aus  dem
Schosse von Mutter Natur werden die
Tiere den lokalen Schlachtbetrieben
zugefiihet. Die fiir Carnoglob be-
stimmien Tierhiilften gelangen umge-
hend, das heisst frisch, per Luitiracht
in dig Schweiz, wo sie dann in den
Kiihlriiumen der Gravwiler AG in Ba-
sel der Reifelugerung zugefiihet wer-

den. In der Folge werden diese Gross-
stiicke gemiiss Kundenwunsch zerlegt.
Auf diese Weise fallen nicht nur Edel-
stiicke an, sondern auch Teile, die
giinstiger angeboten werden kinnen;
analog zum Rindfleischverkauf.
Bisonfleisch liegl zweifellos im
Trend, nicht als Modeartikel, sondern
als Fleisch mit grossartigen Eigen-
schaften. Carnoglob liefert dieses aus-
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ser an diverse Metzgermeister auch an
Grossverteiler und in Comestiblesge-
schiilte. Weil dieses kulinarisch be-
deutsame Fleisch in der Schweiz von
einer respektablen Kauferschaft ge-
schiitzl wird, wird die Frage des obe-
ren Preissegmentes wichtig werden -
cine Erkenntnis, welche hinsichtlich
der bevorstehenden Festtage nicht un-
wichtig sein diirfte. Wii
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Vertreiben Sie Nebel und Depression:
Das'neue Herbst-'und Wintersortiment ist da.

Frische mediterrane

- Antipasti-Spezialitaten.
Taglich frisch in der Schweiz
produziert. Mit nat(UR)salz®.
Ohne Glutarnat und kiinstliche
Aromasioffe. Nicht pasteurisiert.
Uber 40 Sorten.
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Das dynamische Unternehmen
der Schweizer Fleischwirtschaft

Wochentlich importieren wir Spezialstiicke, frisch und TK

Lammfleisch: Pferdefleisch:
Australien Kanada
Neuseeland Mexiko
Schottland Argentinien
England
Irland ’
Bison:
Rindfleisch: Ranalia)ia
USA ]
Neuseeland Hirsch:
Australien Neuseeland/Europa
Europa
Siidamerika :
Namibia Reh:
Europa
Straussenfleisch: ) )
Siidafrika Wildschwein:
Europa USA/Elsass

Ausserdem fiihren wir auch ein grosses Sortiment an:

Schweizer und Import-Kalbfleisch
Schweizer und Import-Schweinefleisch
Schweizer Rindfleisch

Wir haben, was Sie hrauchen. Zdgern Sie nicht. Rufen Sie uns an, die Profis von Carnaglob
werden Sie kompetent beraten und bedienen.

Wir sind rund um die Uhr erreichbar, 24 Stunden am Tag, 365 Tage im Jahr. Sie bekommen in Sachen Frische,
Qualital, Auswahl und Preis jederzeit, was Sie brauchen.

Carnoglob AG, Schlachthofstrasse 55, 4056 Base!, Tel. 061 331 80 80, Fax 061 331 90 16




